
  

     

 

 
Eichenbergers Fonduespezialitäten 
 

Alle unsere Fondues und Tischgrill-Spezialitäten werden frisch und von Hand 
geschnitten.  
 
Winzerfondue – unsere Hausspezialität   Preis pro Person 

8 Sorten Fleisch (Rind, Lamm, Kalb, Schwein, Poulet, Kalbsleber, 
Hackfleischkügeli und Speck),  
inkl. hausgemachter Weinbouillon und 4 hausgemachte Saucen  
(Tartare, Knoblauch, Cocktail und Meerrettich) 
250g Fleisch pro Person Fr.  22.50 

 

Fondue chinoise und Fondue bourguignonne  
 

Wählen Sie Ihre gewünschte Fleischsorte aus: 
  

Fleischsorten zur Wahl:                   Preis pro kg 
Rindfleisch   Fr.  92.00 
Kalbfleisch   Fr.  93.00 
Schweinefleisch   Fr.  48.00 
Pouletfleisch   Fr.  55.00 
Lammfleisch                                 (AUS/IRL)  Fr.  79.00  
Pferdefleisch                                 (EU/CAN) Fr. 85.00 
Hackfleischkügeli   Fr.  36.00  
Toscana-Kalbs-Hackfleischkügeli   Fr.  48.00 
 
Vegetarische Variante:                   Preis pro kg 
Chinoise-Ravioli von Bravo   Fr.  56.00 
(Mix mit 4 Sorten: Limone, Spinat, Pomodori secchi und Feigen-Brie, Schale à ca. 300g)  

 
Mengenangaben Chinoise und Bourguignonne: 
Normale Esser: 200 - 250g Fleisch pro Person 
Gute Esser: 250 - 300g Fleisch pro Person 

 
Bouillon zur Wahl:  Preis pro 1.5 Liter 
Hausgemachte Fleischbouillon Fr. 7.00 
Hausgemachte Weinbouillon Fr. 10.00 
(pro Fonduepfändli rechnen wir mit 1,5 Liter Bouillon) 

Tischgrill 
 

Wählen Sie Ihre gewünschte Fleisch- und Käsesorte aus: 
  

Fleischsorten zur Wahl:                   Preis pro kg 
Rindfleisch   Fr.  92.00 
Kalbfleisch   Fr.  93.00 
Schweinefleisch   Fr.  48.00 
Pouletfleisch   Fr.  55.00 
Lammfleisch                                 (AUS/IRL)  Fr.  79.00  
Pferdefleisch                                 (EU/CAN) Fr. 85.00 
Hackfleischkügeli   Fr.  36.00 
Toscana-Kalbs-Hackfleischkügeli   Fr. 48.00 
Frühstücksspeck   Fr. 39.00 
Kalbs-Cipollata   Fr.  33.00 

 
 

Raclette-Käsesorten zur Wahl:  Preis pro kg  
Im Offenverkauf: 
Raclettekäse natur Fr.   30.00 
Raclettekäse rezent Fr. 30.00 
Pfeffer Raclettekäse Fr.   33.00 
Chili Raclettekäse Fr.   33.00 
Knoblauch Raclettekäse Fr.   33.00 
Rauch Raclettekäse  Fr.   36.00 
 
 
Mengenangaben Tischgrill: 
Wir empfehlen 150 - 200g Fleisch und 150 - 200g Käse pro Person. 
 
 
 

Auf Wunsch legen wir das Fleisch und den Käse auf eine Einwegplatte. 
Preis pro Platte Fr.   5.00  

 

 

 

Sofern nicht anders deklariert, handelt es sich um Schweizer Fleisch. 


