UNSERE HAUSGEMACHTEN SCHUBLIGE

__ BASSERSDORFERSCHUBLIG 200¢ + 280¢
Schwarz gerauchert, wiirzig, saftig,

__ ST. GALLERSCHUBLIG 140¢
Gerduchert, klassisch, saftig, Fr. 2.50/100¢g

mit grobem Speck, Fr. 2.50/100g

__ WYSCHUBLIG 280¢g
Bauernschiiblig, schwarz gerauchert,
wilrzig, saftig, mit Rotwein,

Fr. 3.00/100¢g

__ SPEZIALSCHUBLIG 2s0g
Gerduchert, wiirzig, saftig,
mit grobem Speck, Fr. 2.50/100¢g

____ FASNACHTSSCHUBLIG 200g —<
Gerduchert, knackig, fein, neutral,
Fr. 2.50/100g

_ KUMMELSCHUBLIG 200 mmx
Gerduchert, wiirzig, saftig, mit Kiimmel,
Fr. 2.50/100¢g

__ CHASSCHUBLIG 200 mmx
Gerduchert, wiirzig, saftig, mit Kase,
Fr. 2.50/100¢g

___ PFEFFERSCHUBLIG 200g
Gerduchert, wiirzig, saftig,
mit griinem Pfeffer, Fr. 2.50/100g

KNOBLISCHUBLIG 140¢g
Gerduchert, grob, mit Knoblauch,
Fr. 3.00/100¢g

____ GLARNERSCHUBLIG 200

Ungerduchent, wiirzig, saftig, Fr. 2.50/100¢g

__ AUGUSTINERSCHUBLIG 200¢
Rot geférbt, gerauchert, mager,
mit Schinkenwiirfeli, Fr. 2.50/100¢g

WHISKYSCHUBLIG 140¢
100% Rindfleisch, intensiv gerauchert,
saftig, mit Whisky, Fr. 3.00/100g

__ ZURI OBERLANDER SCHUBLIG 300¢
Leicht gerduchert, fein,
mit Griininger Weisswein, Fr. 2.50/100¢g

__ FUURTUUFEL 170¢
Intensiv gerduchert, grob, saftig, scharf,
Fr. 3.00/100¢g

__ KARTOFFELSALAT
200 - 250¢/Person, Fr. 22.00/kg

mmx Die farbige Schlaufe dient zur Kennzeichnung der Schiibligsorte.

Die Schiiblige 15 — 20 Minuten in ca. 75° heissem Wasser ziehen lassen.

Dazu passt am hesten Kartoffelsalat.

Bestellung, bis 12.2.2026 vorbestellen

Geben Sie die gewlinschte Menge gleich bei der entsprechenden Schiibligsorte an.
Die Schiiblige stehen am 17.2. zur Abholung bereit.

Name, Vorname

Telefonnummer

Abholort




