
 BASSERSDORFERSCHÜBLIG 200 g + 280 g	

Schwarz geräuchert, würzig, saftig, 
mit grobem Speck, Fr. 2.50/100g

 WYSCHÜBLIG 280 g	
Bauernschüblig, schwarz geräuchert,  
würzig, saftig, mit Rotwein,  
Fr. 3.00/100g

 SPEZIALSCHÜBLIG 280 g  	
Geräuchert, würzig, saftig, 
mit grobem Speck, Fr. 2.50/100g

 FASNACHTSSCHÜBLIG 200 g 

Geräuchert, knackig, fein, neutral,  
Fr. 2.50/100g

 KÜMMELSCHÜBLIG 200 g 	
Geräuchert, würzig, saftig, mit Kümmel,  
Fr. 2.50/100g

 CHÄSSCHÜBLIG 200 g  	
Geräuchert, würzig, saftig, mit Käse,  
Fr. 2.50/100g

 PFEFFERSCHÜBLIG 200 g  	
Geräuchert, würzig, saftig,  
mit grünem Pfeffer, Fr. 2.50/100g

 ST. GALLERSCHÜBLIG 140 g	
Geräuchert, klassisch, saftig, Fr. 2.50/100g

 KNOBLISCHÜBLIG 140 g	
Geräuchert, grob, mit Knoblauch,  
Fr. 3.00/100g

 GLARNERSCHÜBLIG 200 g	
Ungeräuchert, würzig, saftig, Fr. 2.50/100g

 AUGUSTINERSCHÜBLIG 200 g	
Rot gefärbt, geräuchert, mager,  
mit Schinkenwürfeli, Fr. 2.50/100g

 WHISKYSCHÜBLIG 140 g	
100% Rindfleisch, intensiv geräuchert,  
saftig, mit Whisky, Fr. 3.00/100g

 ZÜRI OBERLÄNDER SCHÜBLIG 300 g  	
Leicht geräuchert, fein,  
mit Grüninger Weisswein, Fr. 2.50/100g

 FÜÜRTÜÜFEL 170 g	
Intensiv geräuchert, grob, saftig, scharf,  
Fr. 3.00/100g

 KARTOFFELSALAT	
200 – 250g/Person, Fr. 22.00/kg

UNSERE HAUSGEMACHTEN SCHÜBLIGE

  Die farbige Schlaufe dient zur Kennzeichnung der Schübligsorte.

Die Schüblige 15 – 20 Minuten in ca. 75° heissem Wasser ziehen lassen.
Dazu passt am besten Kartoffelsalat. 

Bestellung, bis 12.2.2026 vorbestellen

Geben Sie die gewünschte Menge gleich bei der entsprechenden Schübligsorte an.  
Die Schüblige stehen am 17.2. zur Abholung bereit.

Name, Vorname

Telefonnummer

Abholort


